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Diatkoch/Diatkochin
80% - 100% | Zurich

Deine Verantwortung:

» Diatkulinarik: Du bereitest abwechslungsreiche Speisen fur unsere Patientinnen und Patienten zu und setzt
individuelle Ernahrungsbedirfnisse sowie verordnete Diat- und Sonderkostformen fachgerecht um.

¢ Abwechslung: Du bringst dein Fachwissen und kreative Ideen in die Weiterentwicklung unseres Speiseangebotes ein
und arbeitest flexibel an samtlichen Kiichenposten mit.

* Qualitat & Hygiene: Du stellst die Einhaltung der Ernahrungs-, Hygiene- und Qualitatsstandards sicher und sorgst
gemeinsam mit dem Klchenteam fur reibungslose Ablaufe.

Das bringst du mit: Wir bieten:

o Fundament: Abgeschlossene Ausbildung als o Vielseitige Tatigkeit mit Gestaltungsspielraum und
Koch/Kéchin EFZ mit Zusatzausbildung als sichtbarer Wirkung.
Diatkoch/Diatkochin, idealerweise mit Berufserfahrung e Ein wertschatzendes, lebhaftes Umfeld, kurze
im Gesundheitswesen. Entscheidungswege und enge Zusammenarbeit mit

o Fachkompetenz: Fundierte Kenntnisse in der Diatetik, der Leitung Kuche.
Freude an gesunder und kreativer Kiiche sowie hohes o Attraktive Benefits: Grosszligige Ferienregelung,
Qualitats- und Verantwortungsbewusstsein. Gesundheitsférderung und Personalverpflegung.

o Skills: Selbstandige und zuverlassige Arbeitsweise,
Teamgeist, Flexibilitat und die Fahigkeit, auch in
anspruchsvollen Situationen strukturiert zu arbeiten,
gute Deutschkenntnisse.

Die Klinik Susenberg ist eine Spezialklinik fiir Hast du Fragen? Theva steht dir gerne
Akutgeriatrie, geriatrische sowie spezialisierte zur Verfiigung.
internistisch-onkologische Rehabilitation und Palliative Theva Nadarajah
Care am Zirichberg. Damit unsere Patientinnen und Leitung Kiiche
Patienten im Mittelpunkt stehen kénnen, braucht es im bewerbung@susenbergklinik.ch
Hintergrund eine Organisation, die funktioniert. 044 268 38 38
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