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Koch/Kéchin EFZ mit Erfahrung im
Didtbereich 80% - 100% | ZUrich

Deine Verantwortung:

e Kulinarik: Du bereitest abwechslungsreiche Speisen fur unsere Patientinnen und Patienten sowie unsere
Mitarbeitenden frisch und sorgfaltig nach unseren Rezepten und individuellen Ernahrungsbedurfnissen zu.

¢ Abwechslung: Du bringst Ideen ein, unterstiitzt die Weiterentwicklung unseres Speiseangebotes, wirkst in der
Zubereitung von Didtkostformen mit und arbeitest flexibel an séamtlichen Posten - von der Vorbereitung Uber die

kalte und warme Kuiche bis zum Abwasch.

e Qualitat & Hygiene: Du stellst jederzeit die Einhaltung der Hygiene-, Sicherheits- und Qualitatsstandards sicher.

Das bringst du mit:

o Fundament: Abgeschlossene Ausbildung als
Koch/Kéchin EFZ sowie 3 - 5 Jahre Berufserfahrung
(idealerweise im Gesundheitswesen). Erfahrung in
der Diatklche ist von Vorteil.

o Gastgebermentalitat: Freundlicher, respektvoller und
empathischer Umgang mit unseren Patienten/
Patientinnen ist fir dich selbstverstandlich.

 Skills: Selbstandige, zuverlassige und strukturierte
Arbeitsweise, auch in hektischen Zeiten behaltst du
den Uberblick sowie gute Deutschkenntnisse.

Die Klinik Susenberg ist eine Spezialklinik fiir
Akutgeriatrie, geriatrische sowie spezialisierte
internistisch-onkologische Rehabilitation und Palliative
Care am Zirichberg. Damit unsere Patientinnen und
Patienten im Mittelpunkt stehen kénnen, braucht es im
Hintergrund eine Organisation, die funktioniert.
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Wir bieten:

o Vielseitige Tatigkeit mit sichtbarer Wirkung.

e Ein wertschatzendes, lebhaftes Umfeld, kurze
Entscheidungswege und enge Zusammenarbeit mit
der Leitung Kuche.

o Attraktive Benefits: Grosszligige Ferienregelung,
Gesundheitsférderung und Personalverpflegung.

Hast du Fragen? Theva steht dir gerne
zur Verfiigung.

Theva Nadarajah

Leitung Kiche
bewerbung@susenbergklinik.ch
044 268 38 38
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